
Stand: 17.12.2023 

VORSPEISEN UND SALATE 

 STARTERS AND SALADS 
 
Geräuchertes Forellenfilet   
mit Salatbouquet und Sahnekren 
 Smoked trout fillet  with salad bouquet and cream horseradish 

 
Mozzarella mit Rispentomaten   
mit Rucola-Basilikumpesto, Aceto Balsamico und Wildkräutern 
 Mozzarella with vine tomatoes 
 with rocket and basil pesto, balsamic vinegar and wild herbs 

 
Blattsalate mit gebratenem Speck und Sura Käs‘   
 Leaf salad with fried bacon and Sura cheese 
 
Kleiner gemischter Salat    

 Small mixed salad 
 

Großer gemischter Salat    

 Large mixed salad 
 

Rindscarpaccio   
mit Rucola, Parmesan, Basilikumpesto und Pinienkernen 
 Beef carpaccio with rocket, parmesan, basil pesto and pine nuts 

 
 

 
 
 

SUPPEN 
 SUPPES 

 
Kräftige Tafelspitzbouillon mit Kräuterfrittaten    
 Hearty boiled beef bouillon with herb fritters 
 

Kräftige Tafelspitzbouillon mit Käspressknödel    
 Hearty Tafelspitz bouillon with cheese dumplings 
 

Käserahmsuppe mit Croutons    
 Cream of cheese soup with croutons 
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HAUPTSPEISEN 
 MAIN DISHES 
 
Zwiebelrostbraten „Wiener Art“   
mit Röstkartoffeln und Speckbohnen 
 Onion roast "Viennese style" with roast potatoes and bacon beans 

 
Wiener Schnitzel vom Schwein   
mit Pommes Frites und Preiselbeeren 
 Wiener schnitzel of pork with French fries and cranberries 

 
Wiener Schnitzel vom Kalb   
mit Petersilienkartoffeln und Preiselbeeren 
 Wiener schnitzel of veal with parsley potatoes and cranberries 

 
Wildragout   
mit Butterspätzle und Rosenkohl 
 Venison stew with buttered spaetzle and Brussels sprouts 

 
Filet Steak „Prime Select“ an Cognac-Pfefferrahm-Sauce   
mit Kipflerkartoffeln und Speckbohnen 
 Prime Select fillet steak with cognac and pepper cream sauce 
 with Kipfler potatoes and bacon beans 

 
Scharf gebratene Putenbruststreifen süß-sauer   
mit knackigem Gemüse und Reis 
 Spicy fried strips of sweet and sour turkey breast 
 with crispy vegetables and rice 

 
 
 

VEGETARISCH 

 VEGETARIAN 
 
Bregenzerwälder Käsespätzle   
mit Röstzwiebeln und Vogerl-Kartoffelsalat 
 Bregenzerwald cheese spaetzle with fried onions and Vogerl potato salad 

 
Rösti mit Pilzragout in der Pfanne   
 Rösti with mushroom ragout in the pan 

 
Gebratene Polentaschnitte auf Erbsenpürree mit Grillgemüse  

Fried polenta slice on pea puree with grilled vegetables 

 
Andalusischer Nudelteller   

mit Tomaten, Ruccola, Pinienkerne 
 Andalusian pasta dish with tomatoes, rocket salad, pine nuts 
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FISCH 
 FISH 
 
Fischvariation   

auf Kartoffel-Gemüsebett an Rieslingschaum 
 Fish variation on a bed of potatoes and vegetables with Riesling foam 

 
Gebratene Garnelen mit Knoblauchbutter   
Basmatireis und Wokgemüse 
 Fried prawns with garlic butter Basmati rice and wok vegetables 
 

 
 

KINDERKARTE 
 CHILDREN’S MENU 
 
Wiener Schnitzel    
vom Schwein mit Pommes Frites 
 Wiener Schnitzel of pork with French fries 

 
Chicken Nuggets    
mit Pommes Frites 
 Chicken nuggets with chips 

 
Spaghetti mit Tomatensauce oder Bolognese    
 Spaghetti with tomato sauce or with Bolognese 

 
Butterspätzle mit Rahmsauce     
 Butter spaetzle with cream sauce 

 
Fischstäbchen    
mit Kartoffeln und Erbsen 
 Fish fingers with potatoes and peas 

 
Portion Pommes Frites    
 Portion of French fries 

 
 

Hinweis zur EU-Lebensmittelinformationsverordnung 1169/2011: Informationen über Zutaten in unseren 
Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können, erhalten Sie auf Nachfrage gerne bei 
unseren geschulten Mitarbeitern“. Trotz sorgfältiger Herstellung unserer Gerichte können Spuren anderer 
Stoffe enthalten sein, die im Produktionsprozess in der Küche verwendet werden. 
 
Note on the EU Food Information Regulation 1169/2011: Information on ingredients in our dishes that may 
cause allergies or intolerances is available on request from our trained staff". Despite the careful preparation 
of our dishes, they may contain traces of other substances used in the production process in the kitchen. 
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ZUM ABSCHLUSS 
 AT THE END 
 
Karamellisierter Kaiserschmarren   
mit Marillenröster oder Zwetschgenröster oder Apfelmus 
 Caramelised Kaiserschmarren with roasted apricots or plums or apple sauce 
 

Apfelstrudel oder Topfenstrudel    
mit Sahne    
mit Vanillesauce oder mit Vanilleeis    

Apple strudel or curd cheese strudel 
with cream or with vanilla sauce or vanilla ice cream 

 
Schokosouffle mit Vanilleeis    

Chocolate souffle with vanilla ice cream 
 

2 Stück Palatschinken    
mit Vanilleeis und Marillenmarmelade 

2 pancakes with vanilla ice cream and apricot jam 
 

Käseteller – Streifzug durchs Ländle   
Sura Käs – Montafon, Walserstolz - Großes Walsertal, Backsteiner 

Rotschmierkäse – Oberland, Camembert und Birnen-Senfchutney - Bregenzerwald 

Cheese platter - foray through the Ländle: Sura Käs - Montafon, Walserstolz - 
Großes Walsertal, Backsteiner, Red smear cheese - Oberland, 
Camembert and pear-mustard chutney - Bregenzerwald 

 

Glas Beerenauslese    
 Glass of Beerenauslese 
 
 

EIS 
 ICE CREAM 
 
Kugel Eis (diverse Sorten)   

Sahne    
 Scoop of ice cream (various flavours) per scoop 
 Cream 

 
Kleiner Steirer    
2 Kugeln Vanilleeis, Kernöl, Sahne und Haselnußkrokant 
 Small Styrian 2 scoops of vanilla ice cream, seed oil, cream and hazelnut brittle 

 
Coupe Dänemark    
Vanilleeis mit heißer Schokoladensauce und Sahne 
 Coupe Denmark Vanilla ice cream with hot chocolate sauce and cream 

 
Heiße Liebe    
Vanilleeis mit heißen marinierten Himbeeren und Sahne 
 Hot love - Vanilla ice cream with hot marinated raspberries and cream 

 
Eiskaffee gerührt     
 Iced coffee stirred 


